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Culegerea conține o traducere comentată în limba rusă a 
primei cărți de bucate moldovenești din 1841 (Negruzzi și Ko-
gălniceanu 1841), precum și prima publicație a textului origi-
nal, transliterat în ortografia modernă românească, păstrând 
toate regionalismele și arhaismele limbii originale.

Книга содержит комментированный перевод на рус-
ский язык первой молдавской кулинарной книги 1841-го 
года (Negruzzi и Kogălniceanu 1841), а также первую пу-
бликацию оригинального текста, транслитерированного 
в современную румынскую орфографию с сохранением 
всех регионализмов и архаизмов языка оригинала.

�is book contains a commented translation into Russian 
of the �rst Moldovan cookbook (Negruzzi and Kogălniceanu 
1841), as well as the �rst publication of the original text, trans-
literated into modern Romanian orthography, preserving all 
regionalisms and archaisms of the original language.
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